
Entrées
Toast de chèvre & figue, salade verte

Œuf bio de Guenrouet en cocotte, crème de chorizo et croûtons de focaccia

Soupe froide de lait de coco, betterave jaune, concombre, brunoise d’avocat & huile
d’herbe

Plats
Filet de Lieu Noir, patate douce & chou-fleur vapeur, beurre de tomates

Filet mignon, frites maison & salade verte, sauce au vin rouge

Penné, crème de bleu d’auvergne, poitrine fumée, lardons & échalote balsamique
blanc

Desserts

Pana cotta au coulis exotique ou sauce au chocolat

Riz au lait crémeux nature ou caramel au beurre salé

Mi-cuit au chocolat, glace artisanale à la vanille & chantilly maison (supp 4€00)

Assiette de fromages & salade verte

 

Menu Entrée Plat Dessert 22€80 ou 20€ Entrée Plat ou Plat Dessert


